
Produits artisanaux sélectionnés par Vincent LOUSSOUARN - Sommelier DANS TA CAVE

Les boîtes 

déboitent
qui



Ste Anne/Vilaine (35)

Chavagne (35)

Brielle (35)

Avranches (50)

Plozévet (29)

Les Ponts de Cé (49)

Bressuire (79)  Loudun (79)

Avrillé (49)

Mespaul (29)

Thouars (79)

Nos partenaires
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Serge de la Fabrique prolonge ses souvenirs
d'enfance en élaborant des gâteaux pleins de
gourmandise. Il met à profit son savoir-faire et ses
origines pour revisiter la galette bretonne sous
toutes ses formes. 
Au quotidien, La Fabrique accorde beaucoup
d’importance au choix des matières premières
utilisées pour la réalisation de ses biscuits.

Des cochons élevés avec passion ! 
Mêlant histoire de famille et savoir-faire, Élodie et
Arnaud proposent des recettes riches en goût et
en texture.
Nous avons choisi pour vous son pâté Marcel au
thym et ses rillettes au cidre.

Maison Brielle

La fabrique

Des noisettes de la coquille à vos papilles !
Sophie et Christian cultivent et transforment
leurs trois variétés de noisettes pour notre plus
grand bonheur. Nous proposons dans ce coffret,
une pâte à tartiner riche en noisettes (55%).
 

La noisette de l’ouest

Les produits



“Rien ne se perd, tout se transforme.” 
Pierre recycle les drêches de brasserie
pour en faire de délicieux crackers
apéritifs. Le recyclage au service de
l'apéro !
Vous retrouverez dans nos coffrets deux
saveurs : Romarin ou Tome d’Anjou &
Nigelle 

Charlotte, cuisinière passionnée et gourmande,
sélectionne des légumes bio et locaux et élabore
ses bocaux au goût unique. Tous les légumes sont
frais et cuisinés le plus vite possible après la
récolte, afin de garantir l’intensité des saveurs.

À tartiner sans modération ! 
Retrouvez dans nos coffrets le tartinable de
courgette ou le houmous aux citrons confits. 

Julien élabore ses propres recettes. Le plaisir gustatif et la
santé sont des valeurs importantes. C’est pourquoi, il
sélectionne son poisson frais en provenance des ports de
Bretagne et ne travaille que les meilleurs morceaux des
poissons. 

Nous avons sélectionné pour les Boîtes qui Déboitent sa
rillette de maquereau à l’algue Wakamé pour son goût
intense de la haute mer. Ainsi que sa rillette de bar au
poivre de Voastsiperifery qui relève avec subtilité le goût
raffiné de ce poisson noble.

Poisson d’ouest

Les boc’s 

Gipnix & co 



Et bien sûr toutes les bouteilles sont
sélectionnées par Vincent,  sommelier et
fondateur de DANS TA CAVE ! 
Vin rouge, blanc, effervescent, sans oublier jus
de fruits ou limonade, nous travaillons en direct
avec des domaines et des entreprises
artisanales à qui nous rendons visite
régulièrement.

Mélinda, passionnée par le chocolat depuis
toujours, confectionne ses recettes dans son atelier
proche de la pointe du Raz. C’est là-bas qu’elle
nous prépare ses fameuses tablettes, agrémentées
à la crêpe dentelle ou aux éclats de caramel.
Régalade garantie ! 

Le Schorle est un mélange subtil et gourmand de fruits
et d’eau légèrement pétillant ! C’est sans alcool, 100%
naturel, sans arômes, ni conservateurs, juste un peu
sucré.

Les Filles de L’Ouest
sélectionnent les fruits et
privilégient des méthodes
de production artisanale et
les filières courtes en bio.

Nous avons sélectionné pour vous, le Citron Fringant
et la Rhubarbe Pimpante afin d’allier fraîcheur et
originalité.  

Les chocolats de Melinda

Les filles de l’ouest 

DANS TA CAVE



8 produits  

5 produits  

10 produits  

Les Formules 

Tarif unitaire HT, TVA 20%, hors frais de port 

La boîte 

La boîte   

M

LLa boîte 

XL



5 produits - 35€ HT 

8 produits - 47€ HT 

10 produits - 60€ HT 

Viande* 

Poisson

Vins

* viande comprise dans le coffret : porc uniquement 

OUI      /     NON

OUI      /     NON

OUI      /     NON

Si oui :
Rouge Blanc Bulles

Carte de voeux  

disponible à partir de 100 bouteilles de bulles uniquement 
Étiquette personnalisée

Stickers personnalisé 

 + 2€

100 coffrets minimum 

Mode d’emploi
Choix de la formule

Choix du contenu

En Bonus 
au nom de votre entreprise  

 + 1€

 La boîte M

 La boîte L

 La boîte XL



En tant qu'entreprise citoyenne, DANS
TA CAVE s’engage à favoriser l'insertion
sociale par le travail. C'est pourquoi
nous avons établi un partenariat avec
l’ESATCO Anjou. Chaque coffret est
assemblé dans leurs locaux et 
contribue à créer des opportunités, ainsi que de nouvelles compétences pour les
personnes en situation de handicap.

Nous avons opté pour un packaging neutre et
réutilisable, car nous croyons en la
prolongation de la durée de vie de nos
produits. Blanchet est une entreprise
spécialisée dans les emballages bois. La
totalité de leur production est certifiée et
labellisée.

Chez DANS TA CAVE, la qualité ne se trouve pas que dans les produits. Les
Boîtes qui Déboitent se devaient de refléter nos engagements et nos valeurs
quotidiennes. C’est pourquoi, nous sommes heureux de vous présenter nos
partenaires avec lesquels nous avons conçu ces coffrets.

Notre démarche

Chez DANS TA CAVE, les partenariats et les collaborations ont pour objectif de
créer un cercle vertueux permettant de croire qu’un changement, plus juste et
durable est possible. 


